
Pizza-Tonpfännchen für PizzaGrill
Die Tonpfännchen versprechen das ursprüngliche «Pizzafeeling».
Für noch mehr Spass beim Mini-Pizza-Backen. 
Mini-Pizza-Teig in die Tonpfännchen legen, belegen, backen  
und den «echten» Geschmack der «Holzofen-Pizza» spüren.  
Probieren Sie’s aus. 

Bitte beachten Sie folgendes
Tipp: damit die Pizza nicht kleben bleibt – als Erstes das 
Keramikpfännchen mit Olivenöl bepinseln, oder den Boden mit  
Mehl bestäuben! Tonpfännchen sind für Raclette nicht geeignet.

1 Pfännchen herausnehmen und auf Silikonmatte stellen

2 Griff ausfahren

3 Griff rechts einschieben

4 Pfännchen 2x um 90° drehen (auch 1x 180° möglich)

5  Pfännchen wieder in den Ofen schieben, um Mini-Pizza «al gusto» 
knusprig zu backen

Reinigung und Pflege
Die Tonpfännchen mit klarem, lauwarmem Wasser spülen und falls  
nötig einen Spritzer mildes Spülmittel ins Wasser und mit einer weichen 
Bürste ausreiben. Anschliessend mit reichlich Wasser nachspülen.  
Die Tonpfännchen gründlich an der Luft trocknen lassen.

Wichtig: Niemals mit aggressiven Reinigern oder Scheuermitteln sauber 
machen, die Poren können sonst verstopfen. Die Spülmaschine ist für  
die Tonpfännchen nicht zu empfehlen.

Set bestehend aus vier Tonpfännchen, 
zwei Pfännchenhalter aus Edelstahl  
und zwei Silikonunterlagen.

H 1.5 cm / L 10.5 cm / B 10.5 cm

Art. Nr. 0024.222

Gebrauchsanleitung

A. & J. Stöckli AG
Ennetbachstasse 40 
CH-8754 Netstal
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Designed by Herbert Forrer
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